« Menu végétarien »
FP Salade de Perles Marines FBMS Salade César FBO Salade de Petit Epeautre MA Pizza Jambon-Fromage
FA ROti de Dinde MA Croque-Monsieur A Gratins Pates / Pesto A Spaghetti Carbonara
MA Flan de légumes MB Compote OB Yaourt Nature BOS Fruit
MA Tiramisu

« Menu végétarien »
MF Gaspacho A Feuilleté Fromage MFS Tomate Mozzarella FA Rosette / Cornichons
AP Poisson Panés / Citron A CEuf Dur A Cordon Bleu F Roti de Porc
A Riz sauce Tomate FA Macédoine de légumes A Potatoes MA Flan de chou fleur
A Muffins a la framboise (o) Yaourt Vanille BOS Fraises M Panna Cotta Fruits
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FM Concombre a la grecque MA Cake Jambon/Olive SB Melon MP Rillettes
A Spaghetti Bolo Végétale F Saucisses MF Poulet Curry sauce Coco PA Poisson sauce Basilic
B Emmental rapées MS Ratatouille A Riz A Pates
SB Melon MA Fondant au chocolat (0] Fromage Blanc A Emmental rapées
BS Fruit
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BAO CEuf Mimosa M Taboulé F Salade Verte / Cro(itons MA Tarte Chévre-Miel
MF Poulet a la creme A Burger FM Risotto Courgette / Pesto PA Colin sauce échalotes
A Pomme Noisette F Salade Verte MBS Salade de Fruits MA Gratins de Brocoli
MS Tartelette Framboise S Pastéque (o] Faisselle
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M Salade Piémontaise A Houmous MFS Tomate Mozzarella / Pesto
FM Boulette 3 Viande A Panés Végétale / Citron FM Boeuf PIQUE - NIQUE
A Semoule MS Tomates Provengale F Carottes DE FIN D’ANNEE
(0] Fromage SB Abricots MS Tartelette a la péche
SF Fruit
Légende : M = Fait cuisine / F = Viande Frangaise / F = Primeurs France / B = Produits BIO / L = Label rouge/Bleu Blanc Cceur / P = Péche durable /
Les menus peuvent étre modifiés en fi n des opportunités de produits de la saison ou des aléas de livraisons des fournisseurs. Ils sont conformes aux r

o

du GEMRCN relatif a la qualité nutri

/ A = Allergénes / S = De saison

lle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire

Présence éventuelle d'allergénes dans chacun de nos plats : Lactose - Fruits a coques - CEuf - Céréales contenant du Gluten - Arachide - Soja - Céleri - Moutarde - Lupin - Graines de sésame - Crustacés - Poissons - Mollusques - Sulfites ... Renseignez-vous auprés du service (PAI)




